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1 Radis beurre Pasteque Salade multifeuille Tomate Coeur de laitue
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1[0 Poulet roti nature Oeuf dur & mayonnaise 0 Jambon blanc* ®  Surimi mayonnaise () Longe de porc* nature
{ 4 Tarte au fromage () Rotidedinde froid Terrine de 1égumes Roulade de volaille @  Terrine de poisson
? et cornichons )
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Salade de pates Taboulé Salade de riz Salade de pomme de terre Salade de lentilles
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Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
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=" Edam a la coupe Petit suisse aromatisé Coulommiers a la Saint Nectaire a Fromage blanc
é}\‘u j o coupe la coupe AOP
L o ? a? Velouté fruix Cantal a la Yaourt ETREZ nature Petit suisse nature Fraidou
& coupe AOP sucré au lait entier
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Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
(selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage)
Liégeois au chocolat Brownies Madeleine nature Gaufre liégeoise Gateau au yaourt maison
nappée chocolat a base d'oeufs BIO
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\ A N N N N

J\-

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



